Coronavirus Covid19 N® PRAOLECDG22KG
Recommandations 09/12/21

AGENT DE RESTAURATION

PROTEGEONS-NOUS LES UNS LES AUTRES
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NB : Les conseils proposés sont établis en I’état actuel des connaissances scientifiques et légales, ils ne
soustraient pas I’Autorité Territoriale a I'obligation d’évaluer les risques professionnels et mettre en place
des mesures de prévention.

Principes du protocole sanitaire du Ministére de I’Education Nationale en vigueur :

Limitation du brassage et de la distanciation entre les groupes
Application des gestes barriéres — port du masque
Aération, nettoyage — désinfection
4. Accueil de tous les éleves dans les établissements
Etablissements non concernés par le passe sanitaire ni I’obligation vaccinale du personnel a ce jour
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GESTION DES LOCAUX

- Encas de réouverture de locaux :

v' Aérer et nettoyer les locaux

v Faire couler I’eau a tous les points d’eau en prévention de la légionellose

v Vérifier le bon fonctionnement des VMC, supprimer le recyclage dans les centrales de traitement
de I'air si possible.

v S’assurer de la maintenance des fontaines a eau.

v' Condamner les séche-mains soufflants.

v’ Identifier un local (idéalement avec un point d’eau et une fenétre) qui pourra servir a
I'isolement d’une personne symptomatique et le doter de masques chirurgicaux.

- Organiser la réception des marchandises :
v' Maintenir le protocole de réception des marchandises mis en place.
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- Organiser I'accueil des enfants et les locaux :

v

Organiser les plages horaires et le nombre de services pour limiter les flux et la densité
d’occupation.

v" Dans la mesure du possible, les entrées et les sorties sont dissociées. Les assises sont disposées

v
v

de maniére a éviter d’étre face a face voire c6té a cote lorsque cela est matériellement possible.
Adapter 'affichage des mesures barrieres a destination des enfants.

Maintien des marquages au sol visuel, barriéres... pour conserver les régles de distanciation
sociale dans les files d’attente.

A partir du : si possible les éléves déjeunent a la méme table tous les jours.

A partir du : si possible les éléves déjeunent a la méme table tous les jours en
maintenant une distance d’au-moins 2m avec ceux des autres classes. Utiliser si nécessaire
d’autres espaces (ex : salle des fétes, gymnase...).

- Adapter les moyens humains :

v

Maintenir le renfort des équipes sur le temps de restauration (plusieurs services, nécessité d’un
nettoyage/désinfection entre les services).

ADAPTATION DE L’ACTIVITE

» RECOMMANDATIONS ORGANISATIONNELLES

- Réception des marchandises/ production et livraison de repas sur d’autres collectivités :

v

Maintenir les protocoles permettant la distanciation physique.

- Modalités de service :

v
v

Les Centres de Gestion de la Fonction Publique Territoriale de Bretagne

Pe rlv@ 629 &/ 39 CD;%‘

CAA4

SR e

GESTOn ' Morbihan

Inviter les enfants a se laver les mains avant de rentrer dans la salle de restauration.
Privilégier la confection de plateaux individuels (ex: plateaux préparés avec un verre, une
bouteille d'eau, des couverts, une serviette et un morceau de pain par un agent muni de gants).
Si service en self, distribution par I'agent d’office uniquement (y compris pour les couverts, verres
et serviettes que I'agent peut par exemple déposer sur le plateau).
Si service de table en table avec chariot : préférer un service a I'assiette par I'agent et non un bac
gastro posé sur la table (car dans ce cas les enfants manipulent le bac et ses ustensiles) ; si
possible, servir les enfants en eau.
A partir du : Un service individuel est recommandé.
A partir du : Le service individuel est obligatoire. En dernier recours, des repas a
emporter peuvent étre proposés si possible en alternant repas froids a emporter / repas chauds
en cantine par roulement.
Nettoyer et désinfecter les tables aprés chaque service. A partir du : si possible aprés
chaque repas.
En cas d’assistance aux éleves pour la prise des repas, veiller a ce que les personnels se lavent les
mains entre chaque contact.
Désigner un seul agent pour le service et le débarrassage d’un groupe de tables.
Inviter les enfants a se laver les mains apres le repas.
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» RECOMMANDATIONS COLLECTIVES

ATTENTION !
Les recommandations ne doivent pas entraver la stricte application des mesures HACCP.

v
v

Aérer la salle de restaurant en grand avant et aprés le service pendant 15min.
S’assurer de la bonne utilisation des EPI
o Privilégier I'utilisation d’EPI a usage unique.
o Organiser la distribution quotidienne des masques par un responsable qui pourra rappeler la
facon de les mettre.
o Attribuer dans la mesure du possible des EPI et outils de travail individuels.
o Ne pas entreposer les EPI individuels avec ou a proximité des vétements propres ou de ville
(armoire ou vestiaire compartimentés).
Nettoyer/désinfecter régulierement tout objet ou surface susceptible d’avoir été contaminé
(objets en contacts avec les mains comme des poignées de porte...etc) et les équipements de
travail communs.
Recharger et vérifier la disponibilité du matériel consommable mis a disposition des agents.
Garder, autant que possible, une distance d’1m entre les agents

» RECOMMANDATIONS INDIVIDUELLES
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Se laver les mains en arrivant et avant de quitter le travail.

Ne pas porter les mains au visage.

Port du masque obligatoire pour tous : masque chirurgical ou a défaut masque barriére grand
public catégorie 1 (Dans ce cas, I'employeur doit prendre en charge |'entretien).

Porter les tenues de travail habituelles (jetables ou lavables avec lavage quotidien sur le lieu
d’activité professionnelle répondant au principe de I’'HACCP).

Porter les EPI habituels (ex : gants pour opération d’entretien des locaux).

Ongles courts et brossés.

Pas de bijoux sur les bras et avant-bras.

Pas de prét de tenues ou d’EPI entre les agents, attribution d’outils de travail individuels.

Se laver les mains avant mise en place et apres le retrait des EPI.

QUE FAIRE SI UN AGENT PRESENTE DES SYMPTOMES EVOCATEURS DE LA COVID19 ?

En cas des symptdmes signalés par un agent (fievre et/ou toux, difficulté respiratoire, a parler ou a avaler, perte
du gout et de I'odorat) :

v
v
v
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Isoler la personne symptomatique dans une piece dédiée. Lui fournir un masque chirurgical.
Mobiliser le sauveteur secouriste du travail équipé d’'un masque chirurgical.

En I'absence de signes de gravité, prendre contact avec le médecin traitant et aprés avis organiser
le retour a domicile en évitant I'utilisation des transports en commun.

En cas de signes de gravité, contacter le 15 pour une prise en charge.

Sile cas COVID est confirmé, I'identification et la prise en charge des contacts seront effectuées par
des acteurs locaux dédiés pour le contact-tracing.

Attendre plusieurs heures puis nettoyer le poste, les équipements de travail et les locaux.
Prévenir le médecin de prévention et le Comité d’Hygiene, de Sécurité et des Conditions de Travail,
en cas de COVID 19 avéré.
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COVID-18

ANNEE SCOLAIRE 2021-2022
PROTOCOLE ET CADRE DE FONCTIONNEMENT

Le passage d'wn scénario 3 un autre est arété en fonction du contexte sanitaire général
apprécié par territoire &t au wu de I'avis des autorités de santé.

« Cours en présentiel = Cours en présentel » Cours en présentiel
=n école primiaine en écale primare en £colde primaire

MIVEAL 2

» Cours en présentiel
en cole primaire

T o Cours en presertisl o Cours en prés=ntie] o Cours en preseritisl « Hybridation r
g,n:mn..ll au college F au college au collége ¥ In:mnl da £ gt 37
accuel + Cours en présertiel « Cours en présentiel = Hybridation aw lycds avec jawge 3 50X
au hycée aw lycds salon lo comteorta local « Hybridation aw lycée
avec jawge a5l %
« Maintien des mesures |« Maintien des mesures - Maintien des mesures - Maintien des mesures
renforcéss d'aération renforcées d'a&ration renforcées dadraton renfiorcées d'agration
=t lawage des mains =t lawage des mains et lavage des mains et lavage des mains
« Port du masgue + Poat du masgue: « Part du masque » Port du masque
obligatoire enintériewr  oblgatoire =n intérieor  obligatoire en mténsur  obligatoire en intSneur
pour tows les personnels  pour tows les personnels et en extériewr pour et BN eatErieur pour
ainsi gque pour las dléves  amsi gue pour las dléves  tous les personnels ainsi | tows bes personnels ainsi
& comipter du collaga & comptaer da Mecola gue pour les dleees & gue pour las dléves a
fdroft commun =mn alémentaira {droit comptar ds I'dccla comptar de I'dcals
Fl'ﬂtﬂ'l:'ﬂll mwtsrur] SO & sx e aldmantaire aldmcntaira
e « Limitation « Limitation dw « Limitation du brassage  « Limitation du brassage
sanitaire des ragrow pamaints brazsage par niveau par niveaw obligatoane par niveaw obhigatoire
importants obligateira et par clasza pandant et par dasza pandant
« Digsirfection des » Cissinfection des la rn:t.wrl_'ti-:n dans la rnrl:wr:_'l:il:vn dans
surfaces fréquamment  surfaces las plus la 1 dagra la 1 dagra
towchées una foiz fréquemment touchées  « Désinfection des « Dézinfaction des
par jour =t des tables plesiours fois par jour tables, des surfaces tables, des surfaces
du réfectore aprés et des tables du les plus frégquernment l=s plus fréguemment
chagque service réfectoire apres I:l:-'.l:héesT:il:ims fois | touchéss phesiawrs fois
chague serace par jowr et des tables par jour et des tables
du refectoire, 5si possible, | du refectoirs, si possible,
apras chaquea repas apras chaqus repas
I
« Paz ds rastricticn « Botivibes physaques et - Activites physiques et |« Activibes physiques
. 3 Fewmroioe dies sportrves JUTOMsEes &N sportives avtorisées =n | et sportives gutorisées
Activites activivés physiques extErisur sinsi qu'en extéri=ur ainsi qu'sn UriigUAMANE &n
Ph!’ﬂ.qlﬂl =t spartives (AFE) intErizur. En imterizur, intdnieur pour las ackiatas  euterieur gt dans
= absence de sports de da bassa intensitd la respect d'wna
et IPUHI\‘II contact et distancia- compatible yeec |2 port  distanciation
ticn adaptée sedon la du mazque et les régles  d= 2 metres
pratigue sportine de distanciation
» Ecolas:
Protocole - Apres un cas confinme, poursuite des apprentissagss en presentiel pour les élves tesbés négatifs
'I:II contact- - apprentissages a distance pour les éléves testés pasitifs et isolement pendant 10 jours
tracin avant retowr en clasoe
g - b=s familles sont invitées 3 réaliser un nowveaw dépatage ar bout de 7 jours

- Fappariticn de trois cas confirmes panmi les ewes conduit 3 la fermetwre de la dazse
pour une durée de ¥ jours
« Collagas ot hycdas -
- l=s eléves contact a risgue sans vaccination complete poursuivent pendant 7 jours
lewrs apprentissages :glrtance
- b=s &leves contact 3 nisque justifiant d'une vacoination compléte poursuivent les cowrs =n présentiel
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